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Zutaten (30 Stück)
150 g gehackte Mandeln
200 g Butter
250 g Kuvertüre (mind. 60 % Kakaoanteil)
3 Eier größe M
225 g Zucker
250 g Weichweizengrieß
½ Pckg Backpulver
Ausserdem;
Backblech, Backpapier

Zubereitung:
Backofen auf 200 Grad vorheizen (Umluft 180 Grad, Gas 3-4)
Mandeln in einer Pfanne, ohne Fett rösten.
Die Butter mit der Kuvertüre im Wasserbad schmelzen (zeigen lassen)
Eier und Zucker mit dem Handrührgerät oder der Küchenmaschine schaumig rühren.
Die geschmolzenen Schokoladenbutter dazu geben.
Grieß mit Backpulver mischen und unterrühren
Die weiße Schokolade hacken und mit den gerösteten Mandeln unter die Masse heben.
Backblech mit Backpapier auslegen und die Masse darauf geben, mit einem Teigschaber oder Löffel, glatt streichen.
In die mittlere Schiene des Backofens geben.
25 – 30 Minuten backen.
Heraus nehmen und auskühlen lassen. 
In kleine Rechtecke schneiden 
