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Käsekuchen:

Zutaten:
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Belag:
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Quark
Schmand
vanillezucker
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Mandamin
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Mandeplatechen




Zubereitung:

Für den Boden alle Zutaten in eine Schüssel geben und mithilfe der Küchenmaschine, des Handrührgerätes oder mit den Händen einen glatten Teig kneten. In Klarsichfolie einpacken und für 30 Minuten in den Kühlschrank legen.

Für den Belag den Quark mit dem Zucker, Vanillezucker und dem Schmand, mittels Handrührgerät oder Küchenmaschine, verrühren. Backpulver mit dem Mehl und dem Mondamin mischen und Löffelweise unter die Quarkmischung rühren. Zum Schluss die Rosinen unterheben. Eine Springform mit etwas Butter einfetten, den Teig in der Form mit den Händen flach drücken bis der Boden bedeckt ist. Den Rand etwas hochziehen. Die Quarkmasse einfüllen und glatt streichen. Mit Mandeln bestreuen und in den Vorgeheizten Backofen schieben.

Auf mittlerer Schiene 160° C Grad ca. 60 Minuten backen.  

